LUNDI 22 AVRIL MARDI 23 AVRIL MERCREDI 24 AVRIL JEUDI 25 AVRIL VENDREDI 26 AVRIL
ENTREE ENTREE ENTREE ENTREE
“=""Macédoine de légumes “="Salade composée (pétes, ‘f'PampIemousses et “TSalade de tomates@
thon, mais et tomatesm) oranges
PLAT PLAT PIQUE NIQUE PLAT PLAT
Cheeseburger ““Escalope de poulet& “T"Pizza aux fromages “"Pates aux saumon et
Frites = a5 tomates ; 48]
“~Haricots verts" (tomates™) poireaux ="
Salade
DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT
“TrSalade dgjfruits “Tarte aux pommes@ vaourt™ Glace™
(bananes®")

% Les repas sont préparés en cuisine et principalement composés de produits frais (Iégumes, fruits, viande, poisson, pain). Les denrées utilisées sont en majorité issues de la filiére locale et certains

aliments proviennent de l’agriculture biologique.

% Les menus sont susceptibles d’étre modifiés selon les contraintes.

@t Agriculture Biologique

“” Produit en Bretagne
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< Produit de France
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Filiere Bleu-Blanc-Cceur

Repas Végétarien
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Label Rouge 2" Viande Bovine Francaise
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Viande Porcine Frangaise

Poisson Frais - circuit court
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== Volaille Frangaise




