MAIRIE DEGC
P

LUNDI 18 NOVEMBRE MARDI 19 NOVEMBRE MERCREDI 20 NOVEMBRE JEUDI 21 NOVEMBRE VENDREDI 22 NOVEMBRE
ENTREE ENTREE ENTREE ENTREE ENTREE
““Salade de mais ““Salade com%gsée (pommes = Céleri remoulade ) ““Bouillon et vermicelles
de terre, tomates®=, ceufs, bacon,
mayonnaise)
PLAT PLAT PLAT PLAT PLAT

= Pétes@ (farine d’épeautre)

‘%'_Filet de poulet@

“=Quiche lorraine (ceufs)

~=-Chili sin carne

Poisson pane

“sauce bolognaise@/ “="sauce chorizo Salade “RizH “Brocolis™ et pommes de
(emmental rapé) Petits pois et carottes terre
DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT
Fruit@: Yaourt@ ‘é'SaIade de fruits (ananas@) Fromage@ et fruit@ Yaourt@w
LUNDI 25 NOVEMBRE MARDI 26 NOVEMBRE MERCREDI 27 NOVEMBRE JEUDI 28 NOVEMBRE VENDREDI 29 NOVEMBRE
ENTREE ENTREE ENTREE ENTREE ENTREE
A = F P 2
“Macédoine - ~Carottes et pommes== “““Velouté de mais “=-Salade lardons
rapees, vinaigrette
PLAT PLAT PLAT PLAT PLAT
“=*Jambon fumé ““Hachis parmentier Rsa‘l”f(’j”s “=Supréme de poulet™”, sauce “poisson®
= alade > ; -
. Tsauce moutarde Salade & l'orange et aux cranberries E-Bié et carottes™
““"Tomates provencales “~Puree de potimarrons et
et pommes forestines haricots Verts@
DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT
Yaourt@ Fromage@ et fruit@ “-Créme caramel (oeufs@) “=~Choux a la créme de marrons Yaourt@

% Les repas sont préparés en cuisine et principalement composés de produits frais (Iégumes, fruits, viande, poisson, pain). Les denrées utilisées sont en majorité issues de la filiére locale et certains
aliments proviennent de l'agriculture biologique.

% Les menus sont susceptibles d’étre modifiés selon les contraintes.

Produit de France

Filiere Bleu-Blanc-Caoeur

Repas Végétarien

- Label Rouge ¥/ Viande Bovine Francaise

- ( -
N . . ﬁ
~  Fait Maison
R
Jick Viande Porcine Francaise

Poisson Frais - circuit court

==

Volaille Francaise




